
Brunch im „Schwarzen Adler“ 

am 26. Februar 
 

Ein märchenhafter Start in den Tag mit einem Glas Sekt zum Empfang….. 
 

Frühstück 
Früchtejoghurt, Quark, Müsli, Cornflakes, Nuss- Nougat- Creme, Konfitüre und Honig 

 Wurstplatte 
mit verschiedenen Wurstsorten, rohem & gekochtem Schinken, und einer Salamiauswahl 

 Käseplatte 
mit verschiedenen Schnitt-, Frisch- und Weichkäsesorten 

 Fischplatte 
mit geräuchertem Lachs und Forelle 

 

dazu Ofenfrische Brötchen, Croissant und süßes Gebäck 

 

Kalte Vorpeisen 
 Mediterrane Antipasti  

gebratenes Gemüse, marinierte Cipolle, eingelegter Schafskäse, 

gefüllte Peperoni, gebratene Champignons & marinierte Oliven 

 Tomate-Mozzarella auf Basilikumpesto 

 Carpaccio vom Rinderfilet mit Kapern, Zitronenfilet & Pesto 

 Bunte Blattsalate, Gurkensalat, Krautsalat, Feldsalat, Zweierlei Dressing 

Brotkorb 
 Partybrötchen, Baguette, Landbrot und Ciabatta  

 

Warme Speisen 
 Eier in verschiedenen Variationen 

 Rinderkraftbrühe mit Pfannkuchenstreifen und Leberknödel 

 Spanferkelrollbraten auf Kümmeljus mit Kartoffelkloß und Sauerkraut 

 Gebratenes Wildlachs unter einer Senf-Kräuterkruste auf Safranschaum mit sautiertem 

Gemüse und Bamberger Hörnchen 

 Kalbsbraten in Champignonsrahmsoße und Butterspätzle 
 

Süßspeisen 
 Mousse au Chocolate  

 Panna Cotta auf Fruchtsoße 

 Rote Grütze mit Vanilleeis 
 

Getränke 
 Milch, Kaffee, Tee, Orangensaft und Wasser 

 

Preis pro Person € 23,90 


