Atediterranes SBuffer , Obotwaraer Adler” HOTEL & RESTAURANT
CGaspacho , nach Andelusicher A" gb‘me—t

Vi oler

UTTENREUTH

Chediterrane Antipasti wie
gebratenes CGemise, marinierte Glpolle, cingelegter Odchafskise,
gufiillie T@ﬁjjﬂrﬁ/ﬂ' gebratene @ham/)fgwmﬂ & marinierte liven

Qbatat ron Ateeresfriichien verfeinert mit Qdlaudenselleric und Oliven
Rollo Connato (aarte cheiben von der " Rutenbrust mit Chunfisohsoke)
Q&paghetti-(Rucola Qdesam- Odalat
Gurpaccio rom (Rinderfilet mit Kearpern, Sitronenfilet & "Resto
Rucolasalit auf ~sfrenchdvessing mit Gherplomaten und “Larmesan
Comate- Mozaardlls auf SSastlikumpesto
Reatybrotchen, Glabatta, SSaguelte, Nusshrot und SBauernkipf”

Saptganghuffe

Q&attimbocea vom Odchweinclendshen auf Gorgonzolasoke
CGebratenes ICiitmchenbrust mit Opinat und Ricotla gefilll auf” (Ratatouille

&achsfilet unter einer Oliven-Xrdulerkruste auf eine leichte Ssitronensofe

CSailag

Rilarisotto, buntes Gemiise aus der " Rfenne, Rosmarinkartoffeln, SSultertaglistelle

Qassertbuffet

Orracciatells Rarfait im "Ristezion-Xrokantmantel
Amaretto-Meascarponecreme avf” Yanilleerdbeeren
Roanna Gotta mit " Rfirichsoke
Arangement von frischen ~sfrichten (Aelone, Hango....)

Mitternachtsbuffet

Auswahl an internationalen Ksesorten mit Crauben, ONiisse cstetgensen), (Radischen, (Reltich und
S8utier
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